
有限会社おいもや
取締役

長崎 あけみさん
地元のお芋で作った焼き芋販
売に携わって21年。近頃は
SNSを通じた情報発信にも
チャレンジしています。

当
店
は
2
0
0
4
年
創
業
の
焼
き
芋

専
門
店
で
す
。地
元
の
契
約
農
家
か
ら

仕
入
れ
た
さ
つ
ま
い
も
を
、独
自
製
法
で

じ
っ
く
り
と
焼
き
上
げ
た
焼
き
芋
は
、世

代
を
問
わ
ず
に
愛
さ
れ
て
き
ま
し
た
。

2
0
2
1
年
に
現
店
舗
へ
リ
ニ
ュ
ー
ア

ル
し
た
こ
と
を
機
に
、焼
き
芋
シ
ェ
イ
ク

や
お
芋
の
モ
ン
ブ
ラ
ン
な
ど
、自
社
製
焼

き
芋
ペ
ー
ス
ト
を
使
用
し
た
さ
つ
ま
い

も
ス
イ
ー
ツ
の
提
供
を
開
始
し
ま
し
た
。

人
気
商
品
の「
お
い
も
で
パ
フ
ェ
」は
、

サ
イ
コ
ロ
状
に
カ
ッ
ト
し
た
焼
き
芋
、紅

は
る
か
の
ク
リ
ー
ム
、さ
つ
ま
い
も
チ
ッ

プ
ス
を
ト
ッ
ピ
ン
グ
し
た
、お
芋
の
味
を

存
分
に
お
楽
し
み
い
た
だ
け
る
一
品
で

す
。焼

き
芋
ス
イ
ー
ツ
の
販
売
を
き
っ
か

け
に
、若
い
世
代
の
お
客
様
に
も
多
く
ご

来
店
い
た
だ
け
る
よ
う
に
な
り
ま
し
た
。

ま
た
2
0
2
3
年
か
ら
は
、自
社
農
場
で

の
さ
つ
ま
い
も
栽
培
も
ス
タ
ー
ト
。秋
限

定
で
は
あ
り
ま
す
が
、丹
精
込
め
た
こ
だ

わ
り
の
味
を
お
届
け
で
き
る
よ
う
に
な

り
ま
し
た
。

ぜ
ひ
お
立
ち
寄
り
い
た
だ
き
、お
芋
の

甘
さ
に
癒
さ
れ
る
ひ
と
と
き
を
お
過
ご

し
く
だ
さ
い
。

当
社
は
明
治
8
年
（
1
8
7
5
年
）

創
業
、今
年
で
1
5
0
年
を
迎
え
ま

す
。呉
服
商
と
琉
球
貿
易
を
営
む
傍

ら
、「
ふ
く
い
づ
み

富
久
泉
」
と
い
う
焼
酎
の
製

造
・
販
売
を
は
じ
め
た
の
が
蔵
の
原

点
で
す
。

時
代
と
と
も
に
焼
酎
の
飲
み
方

も
多
様
化
し
、ソ
ー
ダ
割
が
浸
透
す

る
中
で
さ
ら
な
る
味
わ
い
の
楽
し
み

方
と
し
て
「

プ
ッ
シ
ュ
ビ
タ
ー
ズ

PU
SH
 BITTERS

」
を

開
発
し
ま
し
た
。ビ
タ
ー
ズ
は
、薬

草
や
果
皮
・
香
辛
料
を
漬
け
込
ん
だ

リ
キ
ュ
ー
ル
で
、カ
ク
テ
ル
に
香
り

や
苦
み
を
加
え
る
ア
イ
テ
ム
。洋
酒

で
は
定
番
で
す
が
国
産
品
は
少
な

か
っ
た
た
め
、で
き
る
だ
け
鹿
児
島

県
産
の
原
料
で
製
造
し
ま
し
た
。お

好
み
の
お
酒
に
4
プ
ッ
シ
ュ
程
か
け

る
と
、ほ
の
か
に
フ
レ
ー
バ
ー
が
香

り
、さ
ら
に
上
質
な
味
わ
い
へ
変
化

し
ま
す
。

こ
の
秋
か
ら
は
、す
べ
て
鹿
児
島

の
原
料
で
醸
し
た
熟
成
ラ
ム
酒

「
ア
コ
ウ

A
CO
U

シ
リ
ー
ズ
」
の
販
売
も
開

始
し
ま
し
た
。こ
れ
か
ら
も
地
元
の

恵
み
を
活
か
し
た
地
酒
を
発
信
し

て
い
き
た
い
と
思
い
ま
す
。

焼き芋
鹿児島県産の紅はるかを使
用。秘伝の大釜で、熟練の職人
がじっくりと焼き上げています。
焼き芋　135円（税込）/100g

冷凍焼き芋の詰め放題
1,000円（税込）/ 1袋

本格芋焼酎
南薩摩の契約農家から収
穫したての芋を仕入れ、手
作業で選別。

こうじまい
麹米も鹿児

島県産。代々伝わる技術と
情熱、こだわりの製法で造
り続けられています。

有限会社おいもや
鹿屋市田崎町2810-1
◯☎ 0994-44-7899
◯営 平日　10：00～17：30
 日・祝　10：00～17：00
◯休 木曜

有限会社大山甚七商店
指宿市西方4657
◯☎ 0993-25-2410
◯営 9：00～17：00
◯休 不定休

ネットでも販売……ー＞ おいもや Instagram………ー＞

紅はるか
見た目は、赤紫色の皮
に黄色い果肉。しっとり
とした口当たりと濃厚な
甘さで人気の品種で
す。貯蔵することでさら
に甘みが増します。

※
営
業
時
間
や
価
格
な
ど
は
︑変
更
に
な
る
場
合
が
ご
ざ
い
ま
す
︒

◯☎ 

電
話
番
号

　◯営 

営
業
時
間

　◯休 

休
み

こがねせんがん
黄金千貫

きめ細かなホクホクとし
た食感と昔ながらの優
しい甘さが特徴。見た
目が黄金色で、ザクザ
クとれることから名付け
られた。

PUSH BITTERS
＜JUNIPER BERRY＞
＜YUZU＞<GREEN TEA>
各40ｍｌ　�,���円（税込）

漬け込むスピリッツは芋焼
酎「薩摩の誉」。
GREEN TEAには頴娃茶、
YUZUには指宿産木頭（きとう）
ゆずを使用しています。

イノベート
gourmet

（写真左）
芋ブラン  ���円（税込）
紅はるかと安納芋の2種の
クリームで仕上げています。
（写真右）
おいもでパフェ  ���円（税込）
一口ごとに3種のスタイル
（焼き芋・クリーム・チップス）
でお芋を楽しめる、見た目
も華やかなパフェ。

イノベート
gourmet

継承
gourmet

継承
gourmet

有限会社大山甚七商店
製造部 部長 

とうじ
杜氏

松木 義忠さん
1969年指宿市生まれ。
2020年より現職。「安心・安
全で飲む人が笑顔になれる
ようなお酒造り」がモットー。

（写真左から）
ユズ
YUZU、

ジュニパーベリー
JUNIPER BERRY、

グリーンティー
GREEN TEA

お
い
し
さ
の
継
承
と
イ
ノ
ベ
ー
ト

歴
史
あ
る
味
が
受
け
継
が
れ
な
が
ら
、新
し
い
楽
し
み
方
が
生
ま
れ
て
い
る
鹿
児
島
の
食
。

創
意
工
夫
に
満
ち
た
サ
ス
テ
ナ
ブ
ル
な
お
い
し
さ
を
ご
紹
介
し
ま
す
。

お
芋
の
魅
力
を
掘
り
起
こ
す

11 Graph Kagoshima 10Graph Kagoshima


