
地
元
の
特
産
品
を
使
っ
た
、そ
の
土
地
な
ら
で
は
の
ご
当
地
グ
ル
メ
。

長
く
愛
さ
れ
て
き
た
も
の
か
ら
新
名
物
ま
で
、あ
ち
こ
ち
か
ら
ご
紹
介
。

“

い
っぺ
こ
っぺ”

と
は
鹿
児
島
弁
で「
あ
ち
こ
ち
い
っ
ぱ
い
」と
い
う
意
味
で
す
。

ご
当
地
丼丼

□TEL …電話番号　□営 …営業時間　□休 …休日
※全て税込価格です。

令
和
元
年
、令
和
２
年
と
も
に
鶏
卵
産

出
額
が
日
本
一
に
な
っ
た
出
水
市
で
は
、

出
水
産
の
鶏
肉
と
鶏
卵
を
地
域
を
あ
げ

て
P
R
し
て
い
ま
す
。出
水
市
に
あ
る『
味

処
魚
松
』の「
親
子
丼
」（
6
5
0
円
）に
は

〝
地
元
で
生
産
さ
れ
た
食
材
を
使
い
、出

水
を
盛
り
上
げ
た
い
〞と
い
う
オ
ー
ナ
ー

の
地
元
愛
が
込
め
ら
れ
て
い
ま
す
。脂
の

甘
み
が
お
い
し
い
出
水
産
の
南
国
元
気
鶏

と
玉
ね
ぎ
を
だ
し
で
煮
込
み
、黄
身
が
双

子
の
大
き
な
卵「
黄
身
２
ら
ん
ら
ん
」を

回
し
入
れ
、と
ろ
〜
り
半
熟
に
。昔
な
が

ら
の
調
理
法
で
作
る
親
子
丼
は
、ど
こ
か

ほ
っ
と
す
る
懐
か
し
い
味
で
す
。

南
薩
産
の
新
鮮
な
魚
介
類
に

こ
だ
わ
っ
た
海
鮮
丼
専
門
店
と

し
て
、今
年
5
月
、the SUNSET 

LOOKOUT

内
に
オ
ー
プ
ン
し
た

『
南
薩
食
堂
』。こ
こ
で
は
、サ
ン

セ
ッ
ト
ブ
リ
ッ
ジ
を
眺
め
な
が

ら
、さ
ま
ざ
ま
な
種
類
の
ネ
タ
が

乗
っ
た
名
物
丼「
南
薩
海
鮮
丼
」

（
１
９
８
０
円
）を
味
わ
え
ま
す
。季

節
の
地
魚
、か
ん
ぱ
ち
、カ
ツ
オ
、

ち
り
め
ん
、タ
カ
エ
ビ
、だ
し
巻

き
卵
が
桶
に
た
っ
ぷ
り
。魚
介
だ

し
が
お
い
し
い
、あ
お
さ
と
豆
腐

の
入
っ
た
お
み
そ
汁
は
お
か
わ
り

も
で
き
ま
す
。テ
ラ
ス
席
も
あ

り
、海
風
を
感
じ
な
が
ら
食
べ
る

海
鮮
丼
は
お
い
し
さ
も
ひ
と
し

お
。S
N
S
映
え
も
間
違
い
な
し

で
す
。

志
布
志
市
内
の
商
店
街
に
あ

る『
丼
や
和
華
』。50
種
類
以
上

も
の
メ
ニ
ュ
ー
を
取
り
そ
ろ
え
る

人
気
の
定
食
屋
で
す
。中
で
も
イ

チ
オ
シ
は
、「
天
然
鱧
入
り
志
布

志
湾
三
昧
丼
」（
１
２
１
０
円
）。ほ

の
か
な
塩
味
が
絶
妙
の
釡
揚
げ

ち
り
め
ん
の
上
に
、さ
っ
く
り
揚

が
っ
た
天
然
鱧
の
天
ぷ
ら
と
濃

厚
な
ウ
ニ
が
乗
っ
た
一
品
で
す
。

鹿
児
島
の
商
店
街
グ
ル
メ
ナ
ン

バ
ー
ワ
ン
を
決
め
る「
Ｓ
ｈｏｗ
―

１
グ
ル
メ
グ
ラ
ン
プ
リ
」で
優
勝

し
た
実
績
も
。そ
の
ま
ま
食
べ
て

も
、も
ち
ろ
ん
お
い
し
い
で
す

が
、特
製
の
お
だ
し
を
か
け
る

と
、さ
わ
や
か
な
柑
橘
の
香
り
で

さ
ら
に
食
が
進
み
ま
す
よ
。

丼や 和華（どんや わか）
志布志市志布志町志布志2-1-14
□TEL 099-472-2607
□営 11：00～14：00/17：30～20：00
□休 月曜

鱧はと
っても

栄養豊
富なヘ

ルシー
フード

。

ぜひ食
べに

来てく
ださい

ね

the SUNSET LOOKOUT
南薩食堂（なんさつしょくどう）
南さつま市加世田高橋1934-79
□TEL 0993-76-8788
□営 11：00～15：00（L.O 14：00）
□休 水曜

当店オリジナルの
甘口醤油「南薩海鮮醤油」に

辛味の効いた生わさびを混ぜて

食べるのがおススメ

レシピのひみつ

ちりめん
志布志湾で水揚げされた
背の部分が白いちりめん
は「背白(せじろ)ちりめん」
と呼ばれる高級品です。

レシピのひみつ

鶏卵
出水市は全国有数の鶏卵
の産地。現在、市内約20
店舗の飲食店で出水産の
卵を使った各店自慢の
「たまご料理」を提供して
います。

地
元
産
の
た
け
の
こ
と
黒
毛

和
牛
を
使
っ
た
、さ
つ
ま
町
な
ら

で
は
の
ご
当
地
グ
ル
メ「
黒
毛
和

牛
た
け
の
こ
丼
」（
１
０
０
０
円
）を

提
供
し
て
い
る
の
は
、地
元
の
方

に
愛
さ
れ
る『
醍
醐
食
堂
』。年
間

を
通
し
て
提
供
で
き
る
よ
う
、新

鮮
な
た
け
の
こ
を
水
煮
し
、真
空

パ
ッ
ク
に
し
て
保
存
。牛
肉
は
全

国
肉
用
牛
枝
肉
共
励
会
で
も
受

賞
歴
の
あ
る「
さ
つ
ま
福
永
牛
」

を
使
用
し
て
い
ま
す
。醤
油
、み

り
ん
、に
ん
に
く
で
下
味
を
つ
け

た
牛
肉
を
、た
け
の
こ
、玉
ね
ぎ

と
一
緒
に
炒
め
、特
製
ダ
レ
で
仕

上
げ
た
甘
め
の
具
材
は
、糸
唐
辛

子
の
ほ
の
か
な
辛
味
と
マ
ッ
チ

し
、誰
も
が
納
得
の
味
で
す
。

味処 魚松（あじどころ うおまつ）
出水市昭和町50-27
□TEL 0996-62-0655
□営 11：30～14：00（L.O 13：30）
17：30～22：00（L.O 21：00）

□休 日曜　※ランチは月・火・水・金曜のみ

親子丼は昼も夜も食べられます
テイクアウトも可能です

ほかにもたけのこのフライや
野菜で壁や緑を表現した
「鶴田ダムカレー」も
提供しています

レシピのひみつ

たけのこ
竹林の多いさつま町は早
堀りたけのこの産地。香り
豊かで歯ごたえがよく、全
国に出荷されています。

タカエビ
南さつま市の特産品。
別名「薩摩甘海老」とも
呼ばれ、甘エビのような
甘さが特徴です。

レシピのひみつ

南
薩
海
鮮
丼

黒
毛
和
牛

た
け
の
こ
丼

天
然

は
も鱧
入
り

志
布
志
湾

三
昧
丼

親
子
丼

醍醐食堂（だいごしょくどう）
薩摩郡さつま町轟町24-6
□TEL 0996-53-1919
□営 11：30～14：00/17：30～21：00
（19：30までにご来店がない場合は閉店）
□休 日曜
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