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ト
ロ
ピ
カ
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フ
ル
ー
ツ
を

代
表
す
る
果
物
♥

「
か
ご
し
ま
ブ
ラ
ン
ド
産
品
」に
指
定
。

鹿
児
島
県
は
生
産
量
全
国
３
位
の
マ
ン
ゴ
ー
の
産
地
。

芳
醇
な
香
り
と
、と
ろ
け
る
よ
う
な
甘
い
味
わ
い
が
特
長
。

特
級
品
の「
夏
姫
」は
、特
に
高
い
評
価
を
受
け
て
い
る
。

※「うんまかもん」とは鹿児島弁で「美味しいもの」という意味です

かこんま
うんまか
もん

うんまかもんPOINT

か
ご
し
ま
の
マ
ン
ゴ
ー

マンゴーと生ハムのタルティーヌ
薄くスライスしたバゲットにク
リームチーズを塗り、生ハムと
マンゴーをのせました。甘いマ
ンゴーに生ハムの塩気、チーズ
のほどよい酸味がよく合いま
す。見た目も華やかで手軽に作
れる一品です。

マンゴーパフェ（1,980円／税込）
鹿児島県産の高級マンゴーをたっぷ
り使用したぜいたくなパフェ。マン
ゴーの濃厚な味わいと、とろけるような
食感を堪能できる。旬の時期だけの
限定販売。（７月下旬頃から販売予定）

料理研究家
鎌下直子さん

収穫直前のマンゴー
自然落果した実を収穫する
ため、完熟直前に一つ一つ
丁寧にネットをかける。

新宿高野本店でのPR
鹿児島県では、東京の高級果物専門店と
連携し、県産マンゴーのPRに取り組んで
いる。

マンゴーのフルーツソース
（ちょっとリッチなフルーツソース／柏ファーム）

自然豊かな奄美大島で栽培された香り
豊かな完熟マンゴーを使用。クラッカー
やヨーグルトにかけるのがおすすめ。

天文館果実堂
■住 鹿児島市中町3-4　☎099-219-5055
■時 11：30～19：00（LO18：00）
■休 水曜日
※新型コロナウイルス感染症の状況により、
　営業時間が変更になる場合があります。

太
陽
が
育
て
た
贈
り
物

南
の
地
な
ら
で
は
の
暖
か
い

日
差
し
を
た
っ
ぷ
り
浴
び
て
育

つ「
か
ご
し
ま
の
マ
ン
ゴ
ー
」。

栽
培
面
積
、生
産
量
と
も
に

全
国
３
位
を
誇
る
鹿
児
島
県
で

は
、県
を
代
表
す
る
農
畜
産
物

と
し
て「
か
ご
し
ま
ブ
ラ
ン
ド

産
品
」に
指
定
さ
れ
て
い
ま
す
。

県
内
で
は
北
は
出
水
市
か
ら

南
は
与
論
町
ま
で
各
地
で
生
産

さ
れ
、３
月
下
旬
か
ら
８
月
に

か
け
て
出
荷
さ
れ
て
い
ま
す
。

「
か
ご
し
ま
の
マ
ン
ゴ
ー
」は
、

樹
上
で
完
熟
し
、自
然
落
果
し

た
も
の
を
収
穫
し
て
い
る
た

め
、芳
醇
な
香
り
と
と
ろ
け
る

よ
う
な
甘
い
味
わ
い
が
特
長
。

市
場
や
販
売
店
か
ら
も
高
い
評

価
を
受
け
て
い
ま
す
。

中
で
も
、糖
度
15
度
以
上
、１

玉
の
大
き
さ
が
２
Ｌ（
３
５
０
ｇ
）

以
上
、外
観
の
紅
色
が
３
分
の

２
以
上
と
い
う
厳
し
い
条
件
を

満
た
し
た
も
の
は「
夏
姫（
な
つ

ひ
め
）」と
名
付
け
ら
れ
、東
京
の

高
級
果
物
専
門
店
で
も
取
り
扱

わ
れ
て
い
ま
す
。

お
い
し
い
マ
ン
ゴ
ー
を
選
ぶ

コ
ツ
は
、皮
に
傷
が
な
く
、色
つ

や
の
よ
い
も
の
、ず
っ
し
り
と
重

み
の
あ
る
も
の
を
選
ぶ
こ
と
。

食
べ
る
際
は
、果
実
の
中
心
の

平
た
い
種
を
よ
け
る
よ
う
に
３

等
分
に
し
、格
子
状
に
切
り
込

み
を
入
れ
て
、皮
の
中
心
部
分

を
押
し
出
す「
花
切
り
」に
す
る

と
、食
べ
や
す
く
、見
た
目
も
華

や
か
に
な
り
ま
す
。

こ
れ
か
ら
旬
を
迎
え
る
鹿
児

島
の
夏
の
逸
品
を
、ぜ
ひ
ご
賞

味
く
だ
さ
い
。
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