
 ●学校給食衛生管理基準に適合した施設

 ●床に水を流さずに乾燥した状態で調理等を行うドライシステム採用

 ●汚染作業区域と非汚染作業区域を明確に区分

 ●スチームコンベクションや真空冷却機等の最新の厨房設備の導入

 【施設の特徴】

全　景　写　真

 ●敷地面積 3,550.07㎡

●調理食数　１９００食／1日

　（小学校５校、中学校１校）

 ●延床面積 1,690.22㎡

会議室（２階）

アレルギー食調理室

北東側外観

 ●鉄骨造２階建

●開設　平成２９年８月

写真（大）

 【施設概要】

霧島市立国分地区南部学校給食センター　新築

子どもたちの笑顔あふれる学校給食を目指して

西側外観

調理室

洗浄室

北側外観

コンテナプール

揚物・焼物・蒸物室


