
別紙

№ カテゴリ 品目 セールスポイント（特徴など） かごしま
ブランド産品

かごしま
ブランド

団体の有無
備考

1 畜産物 鹿児島
か ご し ま

黒牛
くろうし

・和牛日本一に輝く鹿児島黒牛
・日本一の黒毛和牛生産地である鹿児島が誇るブラ
ンド牛で、食肉の専門業者からも高い評価を得てい
ます。
・食肉文化が始まった幕末（明治維新）のころから
飼育されていた羽島牛、加世田牛、種子島牛に改良
を重ねて生まれました。
・とろけるような食感で、程よく脂がのった霜降り
から、旨みとまろやかなコクが溢れ出します。
・香港、EU、アメリカ等の海外へは、「KAGOSHIMA
WAGYU」の統一名称で輸出されています。2

○ ○ 生産量全国１位

2

鹿児島県
オリジナル
（野菜・果

菜）

まめこぞう

・鮮やかな緑色をしていて、甘みがあります。
・11月~4月と長期間出荷でき、お客様に多くの商
品をお届けできます。
・豆特有の臭みがありません。

○ ○ 実えんどう

3

鹿児島県
オリジナル
（野菜・根

菜）

安納
あんのう

芋
いも

・加熱した時のねっとりとした食感と蜜がでるほど
の甘さが特徴のさつまいもで、加熱した際に果糖及
びブドウ糖が多く、澱粉含有量は低めです。
・ねっとりとした食感と甘さが評価され、実需者の
引き合いも強く、高値で取引されています。

○

4
鹿児島県

オリジナル
（果物）

大将
だいまさき

季

・鹿児島県オリジナル品種で、果皮や果肉が赤味を
帯びています。
・皮離れが良く、むいた瞬間の香りが強いです。
・ほんのり酸っぱさを残しながらも、糖度が高く濃
厚な味わいが特徴です。

○ ○ 不知火

5 野菜・果菜 ピーマン
・艶があり、美しい緑色です。
・ピーマンは炒め物の代表選手ですが、塩昆布に和
えてもおいしくいただけます。

○ ○

6 野菜・果菜 そらまめ

・大粒で甘みが強く、味が濃いのが特長です。
・ゆでても、さやごと焼いてもおいしくいただけま
す。
・鹿児島県は、そらまめの収穫量全国１位です。

○ ○ 生産量全国１位

7 野菜・果菜 スナップえんどう

・まろやかな甘みとシャキシャキとした歯ごたえが
あります。
・さやの肉質が柔らかく、甘みが強いのが魅力で
す。

○ 生産量全国１位

8 野菜・根菜 ばれいしょ

・鹿児島県は全国に先駆けて新ばれいしょを出荷し
ております。
・新ばれいしょは、皮が薄く、洗って皮ごとお召し
上がりいただけます。
・煮崩れしにくく、色々なお料理にお使いいただけ
ます。

○ ○ 生産量全国２位

9 野菜・根菜 さつまいも

・形、色味ともに美しいさつまいもです。
・紅さつまは、ほくほくした食感で、香り高く上品
な甘さなので、様々なシーンで使用できます。
・紅はるかは、水分率が高くしっとりとしており、
焼きいも用に人気があります。

○ ○ 生産量全国１位

鹿児島県産農畜産物
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鹿児島県産農畜産物

10 野菜・根菜 ごぼう

・ごぼう特有のアクが少なく、水にさらしてアク抜
きしなくても生でお召し上がりいただけます。（水
にさらさない方が風味が豊かです）
・通常のごぼうよりも生育期間が短いのでとても柔
らかく、皮の色が白いのが特長です。
・香りややさしい食感を活かしてサラダでお召し上
がりいただくと一層おいしさを実感できます。

○ ○

11 果物 紅
べに

甘夏
あまなつ

・濃い紅色の果皮とジューシーな果肉が特長です。
・徹底した貯蔵管理でおいしくなってから出荷して
います。

○ ○ 生産量全国１位

12 果物 きんかん

・生で皮ごと食べられるほど糖度が高く、ジュー
シーな味わいです。
・生で食べられるので、ビタミンCなど豊富な栄養
素をたっぷり摂れます。
・皮が甘いので、まるごと口に入れておいしくいた
だけます。

○ ○ 生産量全国２位

13 果物 たんかん

・鹿児島県が生産量日本一を誇り，屋久島や南薩・
大隅，奄美地域で生産されます。
・甘くて果汁たっぷりのジューシーなかんきつで
す。
・味も香りも抜群で高評価を得ています。

○ ○ 生産量全国１位

14 茶 かごしま茶
ちゃ

・生産量・栽培面積ともに全国第２位の茶産地で
す。
・全国に先駆けて新茶の摘採が始まり、多様な品種
が栽培されていることが特徴です。
・全国茶品評会において農林水産大臣賞、産地賞を
受賞するなど、品質は全国トップレベルにありま
す。
・抹茶の原料となる「てん茶」の生産が拡大し、令
和２年度は800tで全国１位となりました。

○ ○ 生産量全国２位


