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「障害者が安心して働ける場・障害者
と地域交流の場・障害者の自立支援
と地域活動化に貢献できる施設」を
目指している。「きんかん漬け」のほ
か、授産施設で作られた加工食品や
パン・野菜・花苗・工芸品・手芸品・陶
芸品などを販売。

おじゃったモールさつま川内館
【 取材協力先 】
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福島 廣子さん
露
煮（
き
ん
か
ん
漬
け
）。

　
作
り
方
は
、よ
く
洗
っ
た
キ
ン
カ
ン

に
竹
串
を
通
し
て
皮
に
穴
を
あ
け
、

た
っ
ぷ
り
の
水
に
つ
け
て
あ
く
を
抜
き

ま
す
。次
に
、キ
ン
カ
ン
を
水
か
ら
弱
火

で
煮
た
後
、砂
糖
と
水
で
作
っ
た
シ

ロ
ッ
プ
を
加
え
、少
々
煮
詰
め
る
と
完

成
で
す
。お
好
み
で
、ハ
チ
ミ
ツ
を
加
え

て
も
お
い
し
く
お
召
し
上
が
り
い
た
だ

け
ま
す
。

　
ビ
タ
ミ
ン
C
、ペ
ク
チ
ン
な
ど
を
豊
富

に
含
む
き
ん
か
ん
漬
け
を
、健
康
づ
く

り
に
ぜ
ひ
取
り
入
れ
て
み
て
は
い
か
が

で
す
か
。

ビ
タ
ミ
ン
豊
富
な
郷
土
の
味

き
ん
か
ん
漬
け

かごしまの郷土菓子
「かごしまの味」 ― 伝えたい、 広めたい、  郷土の“食” ―

　
鹿
児
島
は
全
国
有
数
の
キ
ン
カ
ン

の
生
産
地
で
、「
き
ん
か
ん
漬
け
」は
昔

か
ら
人
々
に
親
し
ま
れ
て
き
ま
し
た
。

　
キ
ン
カ
ン
の
原
産
は
中
国
。今
日
で

は
世
界
中
で
広
く
栽
培
さ
れ
て
い
て
、

日
本
に
は
江
戸
時
代
初
期
に
伝
わ
っ

た
と
さ
れ
て
い
ま
す
。果
実
は
一
粒
約

10
グ
ラ
ム
か
ら
13
グ
ラ
ム
ほ
ど
と
小
さ

く
、す
っ
き
り
と
し
た
甘
さ
や
、ほ
ど
よ

い
苦
み
と
酸
味
が
混
ざ
り
合
い
、深
い

旨
み
を
含
ん
で
い
ま
す
。

　
キ
ン
カ
ン
は
皮
ご
と
生
で
食
べ
ら
れ

ま
す
が
、独
特
の
酸
味
や
苦
み
が
苦
手

な
方
に
も
お
す
す
め
の
食
べ
方
は
甘


