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農産物の加工や地域の職場づくりの
ために集まった生活研究グループが
2005年に法人化。現在は主に和菓子
を中心に、季節ごとの旬の食材を生
かした素朴で味わい深い商品作りに
こだわっている。古里の味を懐かし
み、お取り寄せする方も多い。

㈲蒲生農産加工
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西堂路 美鈴さん
き
ま
す
。

　
そ
の
作
り
方
は
、ま
ず
あ
く
抜
き
を

し
た
サ
ツ
マ
イ
モ
を
蒸
し
た
後
、そ
の

上
に
餅
を
の
せ
て
、柔
ら
か
く
な
る
ま

で
さ
ら
に
蒸
し
ま
す
。次
に
、そ
れ
を
す

り
鉢
に
移
し
、す
り
こ
ぎ
で
音
が
す
る

よ
う
に
つ
き
な
が
ら
よ
く
混
ぜ
合
わ
せ

ま
す
。最
後
に
手
で
丸
め
、あ
ら
か
じ

め
砂
糖
と
塩
を
適
量
あ
わ
せ
て
作
っ

て
お
い
た
き
な
粉
を
ま
ぶ
す
と
完
成
で

す
。

　
お
好
み
で
、あ
ん
こ
を
つ
け
た
り
、

冷
め
た
ね
っ
た
ぼ
は
網
焼
き
に
し
て
、

醤
油
を
つ
け
て
も
お
い
し
く
い
た
だ
け

ま
す
。

　
昔
懐
か
し
い
ね
っ
た
ぼ
を
、ご
家
庭

で
作
っ
て
み
て
は
い
か
が
で
す
か
。

冬
に
食
べ
た
い
古
里
の
味

か
ら
い
も
ね
っ
た
ぼ 

（
か
ら
い
も
餅
）

かごしまの郷土菓子
「かごしまの味」 ― 伝えたい、 広めたい、  郷土の“食” ―

　
か
ら
い
も
ね
っ
た
ぼ
は
、お
正
月
の

餅
を
つ
く
時
、最
後
に
サ
ツ
マ
イ
モ
な

ど
を
使
っ
て
、お
は
ぎ
を
作
る
要
領
で
、

農
作
業
の
合
間
の
お
茶
う
け
や
、子
ど

も
た
ち
の
お
や
つ
と
し
て
昔
か
ら
作
ら

れ
て
き
ま
し
た
。

　「
ね
っ
た
ぼ
」の
由
来
は
、「
練
っ
た
ぼ

た
も
ち
」と
も
、「
ぼ
っ
た
ぼ
っ
た
」と

練
っ
て
つ
く
と
こ
ろ
か
ら
名
が
つ
い
た

と
も
い
わ
れ
て
い
ま
す
。

　
ほ
ん
の
り
甘
い
芋
の
風
味
で
、モ
チ

モ
チ
と
し
た
食
感
が
楽
し
め
ま
す
。出

来
た
て
を
食
べ
る
の
が
特
に
お
す
す
め

で
、つ
き
た
て
の
餅
の
代
わ
り
に
、市
販

の
切
り
餅
を
使
っ
て
作
る
こ
と
も
で


