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季節ごとに獲れる野菜を中心に、種
子島にある素材にこだわった商品を
製造・販売しています。「おいしさの
研究」をモットーに、伝統的に島で作
られてきた郷土料理を現代人の嗜好
にあわせて常に研究・改良し、次世代
に残せるような活動にも積極的に取
り組んでいます。
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南種子町中之上 2759-8
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福田 太一さん
作
ら
れ
ま
す
。好
み
で
、煮
た
小
豆
や

も
ち
栗
を
入
れ
て
も
お
い
し
く
召
し

上
が
れ
ま
す
。

　
製
法
は
あ
く
ま
き
に
似
て
い
ま
す

が
、独
自
の
材
料
と
し
て
包
み
に「
ダ

チ
ク（
駄
竹
）」と
呼
ば
れ
る
イ
ネ
科

の
細
長
い
葉
を
用
い
ま
す
。ま
た
、竹

の
葉
を
結
ぶ
の
は「
み
ち
し
ば（
道

芝
）」と
い
う
植
物
の
繊
維
で
、ど
ち

ら
も
島
に
あ
る
素
材
が
用
い
ら
れ
て

い
る
の
が
特
徴
で
す
。

　
竹
の
葉
の
香
り
と
鮮
や
か
な
黄
色

が
印
象
的
な
角
ま
き
は
、も
ち
も
ち

と
し
た
食
感
と
ほ
の
か
な
甘
み
が
あ

り
、子
ど
も
か
ら
大
人
ま
で
世
代
を

越
え
て
親
し
め
る
も
ち
菓
子
で
す
。

種
子
島
の
伝
統
的
な
も
ち
菓
子

角
ま
き

かごしまの郷土菓子
「かごしまの味」 ― 伝えたい、 広めたい、  郷土の“食” ―

つ
の

　
鹿
児
島
で
は
昔
か
ら
端
午
の
節
句

に
な
る
と「
あ
く
ま
き
」や「
か
か
ら
ん

団
子
」な
ど
を
お
供
え
し
て
、男
の
子

の
成
長
を
祝
う
習
わ
し
が
あ
り
ま
す
。

種
子
島
の
保
存
食
と
し
て
伝
統
的
に

作
ら
れ
て
き
た「
角
ま
き
」も
、子
ど
も

た
ち
が
た
く
ま
し
く
育
っ
て
い
く
よ
う

に
と
い
う
願
い
が
こ
も
っ
た
郷
土
菓
子

で
す
。

　
角
ま
き
は
、三
角
形
の
見
た
目
が

「
角
」に
似
て
い
る
こ
と
か
ら
そ
の
名

が
つ
い
た
と
伝
え
ら
れ
て
い
ま
す
。

　
も
ち
米
を
灰
汁
に
つ
け
て
一
晩
置

き
、２
枚
重
ね
た
葉
で
三
角
形
に
包

み
、薄
め
た
灰
汁
で
４
〜
５
時
間
煮
て

つ
の


